
Balades botaniques avec les ânes 

Stages cueillette & distillation de 
plantes aromatiques et médicinales

Vente directe des produits de la ferme

   erme 
de Perdicus
F



Cibelle
La Baronne

Gédéon

BIENVENUE !      SUR RESERVATION:  

Ce village médiéval fortifié est niché 
sur les flancs de la Montagne d’Angèle, 

le plus haut sommet du Parc Naturel Régional 
des Baronnies Provençales.

Le temps d’une balade 
rythmée par le pas serein des ânes, 
partez à la découverte du territoire, 

de la faune et de la flore locale. 

A bientôt!

Vos âniers, 
Florent, Marine et Adrien, 

vous proposent de découvrir 
Villeperdrix et ses alentours. 



Balades
au rythme des ânes 

Gédéon

BIENVENUE !      SUR RESERVATION:  

Infos supplémentaires et réservations en ligne: 
www.fermedeperdicus.com

Durées données à titre indicatif, de la préparation 
de l’âne jusqu’au retour au parc. 
Des temps de pause, photos... sont prévus. 
Marche niveau débutant. Comprend le matériel 
pour l’âne. Ane supplémentaire: 30€

Un petit creux?
Pour profiter pleinement des saveurs d’ici, 
nous vous proposons un pique-nique de produits 
de la ferme et locaux sur demande. Réservations 
au plus tard 48h à l’avance. 8€ / personne

60€ / balade

   40€ / balade

17€ / personne

   30€ / balade

La Balade Botanique
Découvrez le territoire ainsi que la flore comestible 
et médicinale en compagnie des âniers. 
Comptez environ 4h de la préparation de l’âne 
jusqu’au retour au parc.

Les Balades Curieuses
Sillonnez en autonomie les oliveraies et les anciennes 
cultures en terrasse surplombant les Gorges de 
l’Eygues. 

3 circuits au choix: 
La Grande Curieuse:  4h
Une carte du parcours vous indiquant les points 
d’intérêt est fournie. 
La Petite Curieuse:  2h30
La Mini Curieuse:   1h30
 



StageS

Stage initiation
Botanique, cueillette et distillation 
 Pendant 3 jours, nous vous accompagnerons 
avec nos ânes pour une expérience immersive de 
reconnaissance et de cueillette des plantes comestibles 
et médicinales.

Suite à nos excursions dans les environs sauvages du 
village, nous acheminerons les plantes jusqu’à notre 
petite distillerie pour en extraire les précieuses huiles 
essentielles ou eaux florales avec lesquelles vous 
repartirez.

Programme du stage détaillé sur le site internet.

Stage botanique, cueillette et distillation:
3 jours / 3 nuits
Tarif: 260 € / personne les 3 jours

Accueil possible au Gîte d’Angèle,
pension complète à partir de 180€
par personne pour 3 jours.



Produits
 de la ferme

   EN VENTE
à Villeperdrix

dans notre boutique située en haut du village
et par correspondance sur notre site internet

Huile d’olive 
Olives et tartinades

Miel
 

Confitures 
Jus de fruits 

Sirops

Huiles essentielles 
Eaux florales

Infusions

Fruits et légumes 

Agriculture biologique ... et paysanne !



GAEC

La Ferme de Perdicus

26510 VILLEPERDRIX
Florent: 06 01 27 28 36

ferma.perdicus@gmail.com
www.fermedeperdicus.com

GPS: Latitude:    44.442005°
          Longitude:  5.286451°

Nous trouver:

A 50km de la vallée du Rhône,

@lafermedeperdicus

Villeperdrix
Montélimar

Vallée du 
Rhône

Nyons Gap


